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Presseinformation

Achenbach launcht High Convenience-Sortiment
mit Kombi-Produkten fiir die warme Kiiche

Auch wenn fertigungstiefe Produkte fir die warme Kiiche bei Achenbach an sich kein
Novum sind — eine Auswahl in dieser GroRenordnung hat es bislang nicht gegeben. Die
Sulzbacher Delikatessen-Manufaktur hat ihr Sortiment modifiziert und prasentiert nun
einen ,deftig & schnell” Folder mit 66 High Convenience-Artikeln, darunter 36
Innovationen. Kunden, insbesondere der Individual- und Systemgastronomie, kommen
damit in den Genuss neuer Moglichkeiten zur flexiblen Speisenplanung auf hohem
Niveau, denn samtliche Komponenten werden handwerklich in vertrauter Achenbach
Qualitat gefertigt und — je nach Anwendung — frisch, tiefgekihlt oder als Konserve
angeboten.

Ein gesunder Mix aus Basics, Klassikern und Trendsettern hilft bei der Gestaltung einer
vielseitigen und ansprechenden Speisekarte. Komponenten kénnen punktuell als
Erganzung zur Eigenproduktion eingesetzt werden oder — und das ist neu — zu Haupt-
gerichten inklusive Gemiise- und Sattigungsbeilage kombiniert werden. Das neue High
Convenience-Sortiment besteht aus elf Kategorien, innerhalb derer es zahlreiche
Neuheiten gibt:

e Suppen (u.a. Rote Bete Suppe, Zwiebelsuppe)

e Konserven (u.a. Karottensuppe mit StiBkartoffel und Ingwer, Kartoffelsuppe mit
Lauch)

e Klopse & Kurzgebratenes (u.a. Kalbsfrikadelle)

e Schmorgerichte & Ragouts (u.a. Wild-Rahm-Gulasch, Toskanisches Brasato)

o Gefllgel

e Fisch

e Vegane Hauptkomponenten (u.a. Indisches Linsencurry, Gemiise Bolognese)

e Gemdusebeilagen (u.a. Ratatouille Gemise, Ingwerkraut)

e Sattigungsbeilagen (u.a. Laugenserviettenknodel)

e Warme Saucen und Briihen (u.a. Champignon-Rahmsauce, Schmorzwiebeln)

e Pesto, Saucen, Konfit

Die neue, leicht planbare Genuss-Vielfalt beruht auf organisatorischen und wirtschaft-
lichen Vorteilen: High Convenience von Achenbach entlastet das Kichenteam,
kompensiert Personalengpadsse und erleichtert die Integration an- oder ungelernter
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Arbeitskrafte in den Kiichenalltag. Kurze Zubereitungszeiten steigern die Effizienz der
Arbeitsablaufe und beglinstigen die Kostenoptimierung bei Personal und Energie. Auch
im Hinblick auf den Wareneinsatz geht die Rechnung auf: Uberschaubare, gut
kalkulierbare Bestelleinheiten beugen der gefiirchteten Uberproduktion bei
schwankenden Gastezahlen in dynamischen Zeiten vor.

Interessenten konnen sich online (ber das neue High Convenience-Sortiment
informieren: Achenbach | Beihefter - deftig & schnell

Die Produkte sind ab sofort lieferbar.

Uber die Achenbach Delikatessen-Manufaktur

Seit 1954 beliefert die Achenbach Delikatessen-Manufaktur Gastronomie, Hotellerie,
Gemeinschaftsverpflegung, Event- und Travel-Catering mit handgefertigten Food-Spezialitaten.
Das Familienunternehmen in dritter Generation beschaftigt an zwei Standorten (Sulzbach, Bad
Soden) 60 Mitarbeiter*innen. Mit dem Rudolf Achenbach Preis, dem Bundesjugend-
wettbewerb des Verbandes der Kéche Deutschlands e.V., engagiert es sich seit 1975 in der
Nachwuchsférderung.
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